
 
 
 
 
        
 
 
 
 
 
 
 

SUPPEN: 
 

 
 

Rindssuppe   Leberknödel   Wurzelgemüse    5.50 
 

Rindssuppe   Frittaten   Wurzelgemüse 5.20 
 

 

 

WIRTSHAUS: 
 

 
 

1 / 2 Backhendl aus der Steiermark    mit Kartoffel-Vogerlsalat   Kernöl   17.50 
  

 
Cordon Bleu vom Schwein mit Petersilienkartoffeln und Butter Reis     17.90 

 
 

Kalbs Rahm Beuschel     mit Serviettenknödel   Blattsalat 16.30 
 
 

Tafelspitz      Röstkartoffeln      Apfelkren   Schnittlauchsauce      Wurzelgemüse     
24.20 

 

 
 

 

 

 



 
 
 
 

 
 
 
 

 
VORSPEISEN: 

 
 

 

Spanferkel Sulze Radieschen Vinaigrette Kapuziner Kresse 12.20 
 
 

Serbische Bohnen Suppe   mit Speck 5.90 
 

 
HAUPTGERICHTE: 

 
 

 

Pfeffer Steak    Brösel Nudeln    Kohlsprossen 35.20 
 
 

Geschmorrte Lamm Keule   Kartoffelpüree   Porto Bello Pilze   Kräuter Espuma
 32.80 

 
 

Coq au Vin vom Maishendl       Rahmpolenta       Brokkolini 24.30 
 
 

See Saibling aus Österreich   geräuchertes Paprikakraut   Kren Milch     
27.70 

 
 

 
 



 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

SALATE: 
 
 

Beilagen Salat    5.60  Blattsalat   4.80 
 
 

Salat Fisch   naturgebratene Fische       mit Knoblauchbutter   16.80 
 
 

Caesar Salat mit   gebratener Hühnerbrust   Croutons   Parmesan      16.90 
 
 

Bauern Salat mit Schafskäse   Speck   Kartoffelscheiben    13.50 
 
 

 
VEGETARISCH UND VEGAN: 

 

 
 

Gemüse Cous Cous   mit Aubergine    16.20 
 

Schluz Krapfen gefüllt mit Blattspinat   Brösel Topfen   16.90 
 
 
 
 
 

 
 



 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

DESSERT: 
 

 

Gebackene Apfelknödel Riesling Schaum Apfelkompott    9.80 
 
 

Powidl Pofesen aus Brioche   mit Zwetschkenröster Vanillesauce   9.20 
 
 

Affogato al Caffè   Rösterei Ebner aus Salzburg   5.50 
 

 
 

KLEINE SPEISEN UND JAUSE 
 

 

Kinder Grillwürstel mit Pommes   8.20 
 

Schinken Käse Toast Ketchup und Mayo   4.70 
 

Portion Pommes mit Ketchup   5.80 
 

Essigwurst mit Zwiebel und Brot   7.10 
 

Frankfurter oder Debreziner mit Senf und Kren   5.00 
 
 


